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Aperitiff 

Crémant 150/800 

Champagne Palmer 250|1200  

Spritz (Hugo, Aperol, 
Limoncello) 170 

Dark & Stormy 160 

Fredrikstad Pilsner 0.4 120 

 

Spør oss om vår vin-
anbefalning, vinkart eller 

drinkmeny! 

 

 

 

 
     Snacks 

 

Kalix Löjrom 
med Rørosrømme & potet chips 225,- 

(F,M) 
Fine de Claire Østers  
Yuzu skum 3stk 165,-  

(B) 
Surdeigsbrød 

med pisket Røros smør 75,- 
(M) (H) 
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À la Carte 
Spør om våre vin-anbefalninger! 

 

Forretter 
Tartar 

Røkt gulbete, potet chips, Trøffel Pecorino- og Majo 225,- 
(M-E) 

 Lettrøkt Sirdalsørret   
Søl/tang-majones, dill, fritert løk, syltet agurk, kjernemelk 225,- 

(M-F-E) 
Norske Kamskjell 

Skalldyr bisque, gresskarpurée, syltet gresskar 245,- 
(B-M-S) 

 
---- 

 
Hovedretter 
Porchetta  

(Økologisk fra Spikkerud Gård) 
Jordskokkpurée, Eple, kål, demi glace 395,- 

(M-SE-SN) 
Piggvar 

Bakt skorsonnerot, spinat, Beurre Blance 395,- 
(M-F) 

Sopp Raviolo (veg) 
Skogsopp krem, fritert enoki, soppsoya 325,- 

(M-E-H) 
 

---- 
 

Dessert 
Stilton  

(Glass Portvin +95kr) 
Pepperkake og fikenmarmelade 225,- 

(M-H) 
Ris à la Malta 

Blodappelsin-sorbet, Hvit sjokolade, rista mandler 175,- 
(M-N) 

Sticky Toffee pudding  
vaniljeis, toffesaus og hasselnøttflan 175,- 

(M-H-N-E) 

 

 

 

Sides 65,- 
Onna - baby butter, ajo blanco, mandler  

(N) 
Norske poteter, brunet smør, gressløk 

(M) 

 
 
 
 
Sesongens 3-retter 825kr 
vinpakke 550kr 

 
Sesongens 4-retter 940 kr 
vinpakke 650kr
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Ermannos Italienske Pizza 
Alle pizzaer kan fås med glutenfri bunn! +45 kr 

 
Margherita (VEG) 

Tomatsaus, mozzarella, basilikum 
(H)(M) 
199,- 

 
Parma 

Tomatsaus, mozzarella, Grana Padano, Parmaskinke, ruccola 
(H)(M) 
252,- 

 
Fennikelsalami 

Squash, hvit saus, mozzarella, rødløk 
(H)(M) 
235,- 

 
Scampi 

Scampi marinert i chili, hvitløk og dill, hvit saus, mozzarella, sitron 
(H)(M)(S) 

242,- 
 

Diavola 
Ventricina salami, mozzarella, paprika, Parmegiano Reggiano 

(H)(M) 
242,- 

 
Quattro Formaggi (VEG) 

Mozzarella, Grana Padano, Pecorino Romano og Gorgonzola 
(H)(M) 
245,- 

 
Trøffel (VEG) 

Trøffel-paste, østerssopp, rucola, trøffel olje  
(H)(M) 
232,- 

 
Scarola Nduja 

Nduja, sautert salat, pinjekjerner provola 
(H)(M) 
242,- 

 
Marinara (VEG) 

Tomatsaus, hvitløk, basilikum, oregano, extra virgin olivenolje  
(H) 

175,- 
 

Barnepizza 
– en mindre variant av Margherita (Legg til kokt skinke – 30 kr) 

(H)(M) 
99,- 
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ØL: 
Fredrikstad Pilsner (snitt, 0.4, pitcher) 76kr/120kr/400kr 
Weinstephan 0.5 160kr 
Perler for svin 0.4 155kr 
Lervig lite 0.4 glutenfri 130kr 
Nøgne Ø IPA 0.4 152kr 
Nøgne Ø Bayer 0.4 135kr 
Nøgne Ø Fatøl 0.4 135 
Mikkeller Japanese Rice lager 0.4 140kr 
 
 
Alkoholfritt: 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite 68kr 
Eplemost 68kr 
Pink Grapefruit Soda 79kr 
Fevertree Gingerbeer 74kr 
Himla Humla Nøgne Ø 84kr 
Stripped Craft Nøgne Ø 84kr 
No Worries Grapefruit Lervig 84kr 
Heineken 0,0% 79kr 
San Pellegrino vann med kullsyre 0,75 95kr 
Mocktails 110kr 
Hjemmelaget Iste 0,33l 74 kr 
«Half/Half» Iste/Limonade 0,33l 94 kr 
 
 
Vin – et utvalg: 
 
Hvitt: 
Reichsrat Von Buhl - Riesling Trocken 135/630kr 
Reichsrat Von Buhl – Chardonnay 145/700kr 
Campillo - Blanco 150/690kr  
Grand Ardeche Chardonnay 185/850kr 
Campillo Rias Baixas Albariño 195/885kr 
Vette di San Leonardo 200/925kr 
Tyler Chardonnay 200/925kr 
 
 
AIX Rosé 165/785 (Magnum 1550, Methuselah 6L 5200, Nebuchadnezzar 15L 14000) 
 
Rødt: 
Cossetti - Barbera d’Asti Gelsomora DOCG 135/630kr 
Campillo – El Niño Tempranillo 145/650kr 
Château de Cheylus - Côtes du Rhône 145/650kr 
Santa Tresa – Frappato 150/700kr 
Tyler Pinot Noir 200/930kr 
Portia Prima – 1000kr 
 
Spør oss om fullt vinkart, eller se hele vår vinkjeller digitalt her:  
 
 


